Infos

Alle Preise verstehen sich in EUR,
sind Endpreise und beinhalten die USt.

Unser Team nennt Ihnen die Weinjahrgange.

Zusatzstoff- oder Allergen-Kennzeichnungen finden Sie auf einer
gesonderten Karte, die Ihnen unser Team gerne auf Nachfrage reicht.

-Unsere Speisekarte reichen wir lhrer Begleitung gerne auch in englischer oder spanischer Sprache.

Gutscheine stellen wir Ihnen gerne ab 15.00 € aus.
Friihstiicksbuffet: (Reservierung erforderlich) 12.00 €

Montag bis Freitag 06:15 — 10:00 Uhr e Samstag 08:00 Uhr — 10:00 Uhr e Sonntag nur fiir Hotelgaste

Bier gezapft

) Restaurant-Offnungszeiten:
(Anderungen & Sonderoéffnungen vorbehalten)

Samstag bis Donnerstag 17:00 Uhr - 22:00 Uhr (Warme Kiiche: 17:30 Uhr bis 20:30Uhr)

Schlappeseppel
Export, Kellerbier, Radler, Cola-Bier

0.301 0.501 1l MaR 290 3.90 7.60

Bitburger Pilsener

0.40l 3.80

Erdinger

Weilbier, Russ, Cola-Weizen 0.5l 4.20
. ‘;;‘“

Bier aus da Flaschn |

Erdinger 0.5l 4.20

dunkel, kristall, alkoholfrei

Kloster Andechs dunkel 0.5l 4.20

Bitburger Pils 0.0% alkoholfrei 0.33I 3.70

Schlappeseppel 0.33| 2.90

Natur-Radler-Alkoholfrei

© f ©

www.berghof-heeg.de
Heppenberg 7
63867 Johannesberg

Reservierungen:

06021 423831

Mittagessen: Sonn- und Feiertags von 11:30 Uhr bis 14:00 Uhr

Montags und freitags Ruhetag

Biergarten-Offnungszeiten in der Sommer-Saison kénnen abweichen.
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Roséwein |

WeiRwein

.

Baden-Tuniberg 0.2] 4.20
Spatburgunder, Weissherbst

Munzinger Attilafelsen, Graf von Kageneck
Qualitatswein, halbtrocken

Kalifornien 0.2I 5.20
Zinfandel Rosé, Beringer Vineyards,
USA, NAPA, halbtrocken

Rotweine

Franken 0.75I| Flasche 43.00
First Parzival, Cabernet Dorsa, Merlot,

Domina, Spatburgunder,

Weingut Rudolf First, Q.b.A, trocken

Pfalz 0.2| 4.60
Pinotin, MuRbacher Kurfurst,

Weingut Steigelmann,

Qualitatswein, trocken

Pfalz 0.2 0.25I Schorle 3.00 4.20
Portugieser, Konigsbacher Meerspinne,

Weingut Steigelmann,

Qualitatswein, halbtrocken

Pfalz 0.2| 4.20
Dornfelder, Siebeldinger Kénigsgarten,
Weingut Hahn-Hof, Q.b.A., trocken

Pfalz 0.2] 6.60
Merlot, MuBbacher Eselshaut,

Weingut Steigelmann,

Qualitatswein, trocken

Kalifornien 0.2| 5.20
Zinfandel, Beringer Vineyards,
USA, NAPA, trocken

Siidafrika 0.75I Flasche 29.00
Shiraz, Allesverloren, Western Cape,
Wo Swartland, trocken

Franken 0.2 = 4.20
Muller-Thurgau, Homburger Kallmuth

Weinbau Alfred & Birgit Wolf

Kabinett, trocken

Franken 0.2] 0.25| Schorle 3.00 4.20
Miller-Thurgau, Horsteiner Reuschberg,
Winzergenossenschaft Horstein,

Qualitatswein, trocken

Franken 0.2| 4.20
Silvaner, Sulzfelder Maustal

Weingut Roland Staudt,

Qualitatswein, trocken

Franken 0.2| 4.20
Bacchus, Sulzfelder Cyriacusberg,

Weingut Roland Staudt,

Qualitatswein, halbtrocken

Rheingau 0.2| 4.30
Riesling, Oestricher Doosberg,

Weingut Manfred Bickelmair,

Qualitatswein, feinherb

Rheingau 0.75I Flasche 32.00
Riesling, Winkel,

Weingut Schloss Vollrads,

Qualitatswein, trocken

Pfalz 0.2| 4.20
Scheurebe, Siebeldinger Kénigsgarten
Weingut Hahn-Hof, Kabinett, halbtrocken

Pfalz 0.2| 4.80
Grauer Burgunder, MufB8bacher Eselshaut,
Weingut Steigelmann, Qualitatswein,

trocken

Pfalz 0.2| 4.80
Blutenmuskateller

Weingut Steigelmann, Qualitatswein,

trocken
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Aperitifs \ Z

Lillet Wild Berry 0.25l 5.90 Cocktails & Longdrinks i
Lillet Vive 0.25l 5.90 €
Aperol Sprizz 0.25] 5.90 Tequila Sunrise 480ml 8.00
Virgin Sprizz (alkoholfr.) 0.25| 5.40 é.ScI Tctje.quﬂa, Zitronensaft, Orangensaft,
renadine
Martini Bianco, Oro, Extra Dry, Rosso 0.5cl 4.00 Caipirinha 480l 2.00
Sherry Sandemann Medium Dry 0.5cl 4.00 . Kleine Schlemmer < 12J. A — Softdrinks 6cl Cachaca, Limette, Rohrzucker
Woas Gscheits LT
S——— Moscow Mule 480ml 8.00

. Hahnchen-Nuggets . 4cl Absolut Vodka, Limettensaft,
V . & S h kerl Burger-Menze-Miihl mit Pommes frites 8.90 goca-CoIa,Z(Eola-Zerl?, spezc:l' Ginger Ale, Gurke, Minze

orspeisen chmanker 180g Rindfleisch-Patty im Brotchen, Kase, . . rangen-, Zitronenlimonade .

Bauchspeck und roten Zwiebeln ngackenes Schweme-Schmtz_eI, 0.2l 0.4l Pitcher 1.5 240 3.80 14.00 Cuba Libre 480rTnI 8.00
] ! Vichy-Karotten und Pommes frites 10.00 4cl Rum, Cola, Limette, Rohrzucker
Carpaccio Tres Cerros dazu Pommes frites und Salatbouquet 16.60 7 I S S R ¥ S o Sodenthaler Mineralwasser Gin Tonic 250ml 6.00
vom argentinischen Weideochsen, dazu Burgermeister ) VoY A ~ spritzig oder sanft 0.25] 0.75I 240 5.50 '
Salatbouquet, Pinienkerne und Parmesan  15.50 : - ; " Eiscreme-Mix mit Sahne und ,Smarties” 5.60 h Cartagena 430m| 8.00
' . 18(?g Rmdﬂ?'SCh-?atty im Brotchen, S'_: weppes . 4cl Rum, 4cl Grand Manier, Maracujasaft,

% Dutzend Weinbergschnecken Zwiebel, Spiegelei, BBQ-Sauce, Bitter Lemon, Tonic Water 0.20I 2.60 Limettensaft, Rohrzucker
a la creme im Pfannchen 8.80 Kartoffelspalten und Salatbouquet 16.60 Tradewinds Eistee 0.33| Cartagena Virgin 480ml £ 50

s i ; L -Lime, S Peach, P t 3.60 , - '
Franzdsische Zwiebelsuppe 550 Angus-Steak Augustus (250g) Naschkatzerl ?mon Ime, sunhny Feach, Fomegranate Maracujasaft, Limettensaft, Rohrzucker
Bayerische Leberknédelsuppe 4.80 vom argentinischen Weideochsen mit: aschkatzer Sifte, Saftschorlen

s . ) : Apfel-, Orangen-, Maracuja-, Multivitamin-

Salatteller a la maison >-50 . gebackener Meerrettich-Senfkruste, . . . und Cranberrysaft, Johannisbeernektar SChnapserI
Handkise mit Musik 7.70 Maiskolben, Bratkartoffeln und Salat 28.80 Gemischtes Eis mit Sahne >.60 0.20  0.40l 2.60 3.90
Matiesfilet Hausf Il. Bohnenbouguet. Kriuterbutter Eiskaffee oder Eisschokolade 6.20 Frankfurter Mispelchen 40% 2cl 3.80
Matjestilet Haustrauenart ' Soauet ’ Schokokiichlein auf Eierlikor, Eiscreme Hausgemachte Limonaden 0.5l 4.40 Edelbrennerei Dirker 40% 2¢l 450
im Steintopfchen mit Kartoffeln 14.40 Kartoffelrostinchen und Salat 28.80 ! ! . Summer-Sun ° '

. . Sahne, Mandelsplitter 8.80 ) ) o Haselnussspirituose, Haselnuss-Sahne-Likor,
Diplomatenbrot — kleines Steak vom ll. mit Réstzwiebeln und Speckscheibe 28.80 Orangen-, Zitronensaft und Maracujasirup, Williams-Christ-Birnenbrand, Kirschwasser
Angusrind auf Knoblauchbrot, Krauter- Coupe Schwarzwald Soda und Orange ish Whisk |
butter, dazu Salatgarnitur 19.90 Nud.eltopf Se.nator S Eiscreme mit warmen Kirschen 6.60 Il. Mila Ayuhara Jameson Irish Whisky 4c 5.90
Strammer Max oder Lotte Tagliatelle mit Brokkoli in Krduterrahm- Tonic Water, Zitronen-Ingwer-Lemongras- Buffalo Trace Bourbon Whiskey 4cl 590

sauce mit Kase tiberbacken und Salat 15.60 i Limettensi Limett
Brot mit rohem oder gekochtem Schinken, Sirup, Limettensirup, Soda, Limette Sambuca oder Ouzo 2cl 3.00
Spiegelei und Garnitur 9.90 Schweineriickensteak HeiBgetrénke - Edelbrennerei Hofmann 20% 2cl 3.00
Bauernbratwiirste mit Weinsauerkraut mit Beilzj\gense'ilat: . ) = ‘ Sekt & Prosecco Pfirsichlikor, Bratapfellikor
und Brot 9.90 I. Tessin - mit Schinken belegt und Kase Tasse Kaffee, Kinnchen Kaffee 240 4.00 Schwarzwadlder Spirituose 40% 2cl 3.00
gratiniert, Saucen Duo und Réstinchen 17.70 (auch entkoffeiniert) Piccolo 0.2] 5.90 Zwetschgenwasser, Williams Christ,
Il Forsthaus - Rostzwiebel, Speckscheibe, mit Baileys 5.00 SchloB Cuvee 0.75| extra trocken 19.90 Himbeergeist, Kirschwasser, Obstler
Sportsfrau/ Sportsmann Spiegelei und Bratkartoffel 18.80 Cappuccino, Latte Macchiato 290 3.20 Mumm 0.75! halbtrocken 19.90 ;:5ui:i:;i;iiii:':;e:Z;St- . 1‘3‘22
: . . Espresso, Doppelter Espresso 2.10 3.60 - ° .
Sc.hwelneschn|.tzeI-Var|anten Esgresso MascF:'niato P 2.40 Scavi & Ray Prosecco 0.75I 19.90 Ramazotti, Averna, Jigermeister,
S o ; i+ mit Pommes frites und Salat: . Veuve Clicquot, Yellow Label 0.75I 99.00 Fernet Branca, Underberg
alatschiissel Steinbachtal mit: L Jieer&sS | i+ ch _ 1770 HeiRe Schokolade 3.00 quot, : . foon I
I. Ziegenkdse und Feigensenf 16.60 + Jager&>ammier mit Champignonsauce ' mit Sahne und Marshmallows 3.60 —> auf Schnapserl-Brett 65t. 14.00
Il. Putenbruststreifen in Honig/Sesam 16.60 Il. Wiener Art mit Preiselbeermarmelade 16.80 mit Baileys 5.00 Apfelwein Danish Distillers 40-42% 2cl 3.00
itti i i . . .. - Aquavit Malteserkreuz, Jubildaumsaquavit
. frittierten Wiesenchampignons 15.50 lll. Berner Hochzeit, Schinken-Apfel-Fillung 18.80 Glas Tee, Kdnnchen Tee 2.40 3.50 ‘ q q
.. o . . o
Burger Gemiisefarm (vegan) IV. Cordon Bleu, Kase-Schinken-Fiillung 18.80 Da.r.JeeImg, 95tfr|esen, Kamllle,. Earl Grey, Hofmann’s Apfelwein I(_Zlognac 40/; - 2cl 4.20
Gemiise-Patty aus Haferflocken und Kidney- Griintee, Friichtetee, Pfefferminze, Rooibos- our, siR, sauer oder heiR ennessy, Remi Martin
Bohnen im Brotchen, Salat und rote Zwiebeln, Zanderfilet - paniert und gebacken mit Vanilla, Krautergarten 0.25] 0.501 1l Bembel 21 Bembel Baileys 17%, Asbach Uralt 38%
dazu Pommes frites und Salatbouquet 15.50 Salzkartoffel, Sauce Hollandaise und Salat 21.00 Gliihwein (saisonal) 3.50 220 350 6.60 12.00 Grappa Cellini Cru 40%, 2cl 3.00




